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van onze eigen meestersiagers

* Wilt u genieten van uw barbecue, kies dan altijd voor de goede ingrediénten.
Onze slagers geven u graag uitleg over de perfecte bereiding van vlees.

* Naast het beste vlees zijn ook de juiste tools nodig. Een kernthermometer is
ONMISBAAR! Bezuinig bovendien niet op de kolen. Kies liever restaurant kwaliteit
(in onze winkel verkrijgbaar) U proeft echt het verschil.

* Slow of lowcooking, grillen, roken, bakken en zelfs een complete maaltijd
bereiden.... ALLES kan op een barbecue. We geven u graag tips en uitleg.
Bovendien vindt u in onze winkel ook prachtige recepten.

* In onze winkel kunt u terecht voor bake-off producten, vega producten en
bijgerechten zoals; brood, salades, sauzen, kruiden, etc.

* Ook kunnen onze eigen braadmeesters u begeleiden tijdens uw complete
barbecue. Vraag naar de mogelijkheden.

Wij spreken u graag in de winkel;
Wim, Sander, Cindy & Daan



Op zoek naar een leuk cadeau?

Bij Daan
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Verkrijgbaar in ieder gewenst bedrag.

liet hilg jaar
jange

De barbecue gaat niet alleen op zomerse dagen aan.
Echte liefhebbers barbecueén het hele jaar!! Niet zo gek,
want de mogelijkheden zijn eindeloos en dat maakt dat
barbecueén nooit gaat vervelen. In onze winkel vindt u
voor ieder moment inspiratie. Van een compleet verzorgd
barbecue-pakket tot prachtige vleesdelen.

Zoekt u iets speciaals? Wij helpen u graag.
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Van onze eigen boerdertj...

Het varken

“Piétrain varkens”; onze eigen
scharrelvarkens zijn mooie, bevleesde,
gevlekte varkens met een laag vetgehalte.
Onze varkens worden zelf door ons gefokt.

Dw& van Zt«m@a tot ka)v,éom,cw@&!

Het rund

“Black Angus”is het populairste ras van de wereld.
Staat bekend om haar specifieke smaak en struc-
tuur. De kleine strookjes vet (marmering) door

het vlees zorgen voor een malse structuur. Ze zijn
hoornloos en staan bekend om te kunnen groeien
op schrale gronden.

Het rund

“Het Belgisch witblauw” is een rustig, mooi
bespierd vleesras met goede essentiéle
omega 3 vetten. Staat bekend om haar
sublieme malsheid.

De Premium Biefpbuk!

&¢j Daan
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Tok tok...
De (wvw@e)ug ﬂwm
A vam van Bm]d
wif Loon op Zand

De Boerderyhoen

Groeit op bij een normaal dag en nachtritme en heeft
veel meer (60%) leefruimte. De kuikens groeien lang-
zaam, waardoor ze langer gehouden worden. Door de
extra ruimte die de Boerderijhoen heeft, vertonen ze
veel speels gedrag. Om dit gedrag te stimuleren staan er balen stro in de stal als speelmateriaal en

wordt er naast het reguliere voer ook tarwe bij gestrooid om het scharrelen te bevorderen.

Het lam

“Hampsire Down” komt van onze boer Willem. Zijn
stamboek Hampshire Down schapen uit Noord-lerse
en Engelse fokkerij werden onlangs nog verkozen tot
beste kleine kudde van Hampsire Down vereniging
Nederland. Dit harde en vitale ras zet een ratsoen van
met name gras om in fijn vlees met lichte marmering.
Door de goede groei eigenschappen zijn de lammeren
snel op gewicht, maar ontbreekt de ‘sterke lamssmaak
die lammeren pas op latere leeftijd ontwikkelen. Deze
lammeren grazen ook op ons Woudse land.

Wist u dat...

onge verse vis hechfsbreeks
wil Unk komt!

*

Bijna al ons varkens-, rund-, kalfs- en lamsvlees
afkomstig is van ons eigen land.

Wij onze eigen fokkerij hebben.

U altijd welkom bent op onze boerderij.

Onze varkens heerlijk door de modder rollen.
Onze varkens minimaal 1 jaar oud worden? i.p.v. 4 maanden.

Onze runderen in de winter in onze nieuwe hellingstal lekker op het stro liggen?
Dat de kalfjes opgroeien bij hun moeder.

* % % % % %
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Onze braadmeesters laten ter plekke alle tips en tricks
zien van verschillende soorten BBQ technieken:

- Grillen

- Slow cooking

- Cave men style, etc.

We gebruiken 5 verschillende barbecues. Onze meester-
slager laat ter plekken zien hoe we het product afsnijden
en waar het vandaan komt. Van onze eigen dieren.

Onze braadmeesters maken er voor u een leerzame,
onvergetelijke en gezellige dag van.

We geven clinics in groepen van ca. 15 personen.
Onze clinics duren 5 uur en zijn all-inclusive; dus inclusief

het eten en de drankjes.

Vraag naar de mogelijkheden.

maakt een ‘

cdinaire BBQ Clinic

8¢ Daan
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Boerdenij terras
Kom lekker genieten van koffie / thee met gebak.

Beleef hoe onze dieren leven. Kinderen kunnen spelen
en knuffelen met de dieren op onze boerderij.

ledere zondag geopend van de 2¢ zondag na Pasen t/m
de 1¢ zondag van oktober. Van 10 uur - 16 uur mits het
weer het toelaat.

Onge (’@MW
U ziet met uw eigen ogen hoe

de groente en fruit groeit op ons
Woudse Land.

U krijgt een mandje mee, pluk of
snij uw groente en/of fruit. Even
schoonspoelen en u kunt afrekenen
in de winkel.



Barbecue assortiment

Bij ons mag u helemaal zelf uw pakket samenstellen

Lets meat (001) € 9,75 per persoon
Vanaf 4 personen te bestellen

Hierbij kunt u kiezen uit nummer 1 t/m 8. U krijgt 5 stukken vlees per persoon
1. Barbecueworst

2. Hamburger

3. Satéstokje

4. Gemarineerde speklap

5. Gemarineerde kipfilet

6. Kip satéstokje

7. Runderhamburger

8. Gemarineerde porksteak

Chill & grill (002) € 12,95 per persoon
Vanaf 4 personen te bestellen

Hierbij kunt u kiezen uit nummer 1t/m 18. U krijgt 5 stukken vlees per persoon
9. Procureur steak

10. Sjaslick

11. Spareribs Jack Daniels

12. Kipburger

13. Kippendijen satéstokje

14. Black Angus burger

15. Gemarineerde biefstuk

16. Gemarineerde kogelbiefspies

17.Scampi-spies

18. Zalm Pacific spies

Passion for grilling (003) € 15,95 per persoon
Vanaf 4 personen te bestellen

Hierbij kunt u kiezen uit nummer 1t/m 25. U krijgt 5 stukken vlees per persoon

19. Top-spies (varkenshaas)

20. Bourgondische kippendijen spies

21. Ashbraten

22. Alpensteak

23. Gemarineerde entrecote

24. Oosterse visspies
25. Lamskotelet




Barbecue assortiment

Bij ons mag u helemaal zelf uw pakket samenstellen

King of the grill (004) € 17,95 per persoon
Vanaf 4 personen te bestellen

Hierbij kunt u kiezen uit nummer 1t/m 33. U krijgt 5 stukken vlees per persoon
26. Mixed grill spies

27. Bief van de haas spies

28. Rib-eye

29. Picanha

30. Tonijnsteak

31. Zalmmoot

32. Lamsrack

33. Lamsburger

Vega (005) € 9,75 per persoon
Vanaf 1 persoon te bestellen.

Vegetarisch.

Hamburger

Mixed grill (groente spies)

Portobello met ratatouille

Aubergine steak

BBQ Kind (006) € 4,50 per kind
Vanaf 1 persoon te bestellen.

Kipsaté spies

Hamburger BBQ

Fricandello

Genieten

Ook met een kleinen

geselschap

&¢i Daan
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Uit eigen
siagerij!

Oerviees

Voor de echte grillmaster!

Grote stukken vlees/vis, voor degene die echt van barbecueén houden.

Varken

Prijs per kg

(007) Spareribs Jack Daniels XXL + 700 gram

(008) Buikspek
(009) Porchetta
(010) Procureur

Rund

011) Picanha

012) Céte boeuf

013) Tomahawk

014) Bavette

015) Ribeye

016) T-bone steak
017) Entrecote

018) Carpacciorollade
019) Dinosteak

(
(
(
(
(
(
(
(
(
(020) Brisket
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Kalf

(021) Cote de veau
(022) Picanha
(023) Tomahawk
(024) Entrecote
(025) T-bone steak
(026) Bavette
(027)

B¢ Daan
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min. 400 gram
min. 800 gram
min. 400 gram

min. 500 gram
+ 1000 gram
+ 1000 gram
min. 500 gram
+ 350 gram

+ 800 gram
min. 250 gram
+ 800 gram

+ 5000 gram
min. 100 gram

min. 500 gram
min. 500 gram
+ 800 gram
min. 250 gram
+ 750 gram
min. 500 gram
+ 350 gram

€15,50
€11,90
€ 14,50
€ 14,00

€ 25,50
€ 28,00
€ 29,50
€ 25,50
€ 29,50
€ 30,50
€ 30,50
€ 30,50
€ 14,50
€17,50

€ 30,90
€ 25,50
€ 30,90
€ 29,50
€ 29,50
€ 25,50
€ 28,75

Kip

(028) Hele boerderijkip
(029) Hele kalkoen
(030) Pulled chicken
(031)

(032)

Lam
(033) Lamsrack

(034) Gemarineerde lamsbout

Vis
(035) Hele zalm zijde
(036) Gamba spies XXL

Kippendijen spies XXL
Italiaanse kalkoenrollade

Prijs per kg
+ 1000 gram € 7,90
+ 5000 gram €12,50
+ 500 gram €16,25
+ 160 gram € 19,50
+ 700 gram €16,50
+ 500 gram €42,90
+ 2500 gram € 25,50

min. 500 gram
+ 200 gram

€32,50
€ 26,00

Bij een mooi groot stuk vlees/vis is tapas ook leuk

te combineren. Informeer bij ons cateringbedrijf

Van Zoggel Catering naar leuke tapasschalen,

de shared diningplank van 2 meter of de

carpaccioschaal van 2 meter!



Uw barbecue urtbreiden...

(037) Rundvleessalade

600 gram

(038) Boeren aardappelsalade
600 gram

(039) Pastasalade

400 gram

(040) Festival salade

400 gram

(041) Salade Caprese

400 gram

(042) Gerookte kipsalade
400 gram

(043) Seizoenssalade van‘t Woud

400 gram

(044) Fruitsalade
400 gram

Broodsoorten

(045) Oerbrood wit
per stuk

(046) Oerbrood bruin
per stuk

(047) Stokbrood wit
per stuk

(048) Stokbrood bruin
per stuk

(049) Knoflookbrood
per stuk

(050) Desembrood
per stuk

(051) Focaccia
per stuk

Smeersel

(052) Aioli

per bakje

(053) Kruidenboter

per bakje

(054) Roomboter met zeezout
per bakje

5,40
4,75
4,75
4,40
8,75
9,60
4,50

4,95

4,75
4,75
1,30
1,30
2,60
2,60

2,60

2,70

2,70

Koude sauzen

(055) Truffelmayonaise

per flesje van 250ml| € 2,50
(056) Knoflooksaus

per flesje van 250ml € 2,50
(057) Cocktailsaus

per flesje van 250ml| € 2,50
(058) Chimichurry mayonaise

per flesje van 250ml| € 2,50

Warme sauzen

(059) Zigeunersaus
per 200 gram € 3,00

(060) Satésaus
per 200 gram € 3,00

Grote Schaal

(061) Carpaccioschaal €17,50
per stuk (2-3 personen)

Rijkelijk opgemaakte schaal met:

Onze eigen rundercarpaccio, piinboompitjes,

oude kaas, gebakken spekjes, rucola en truffelmayonaise.

(062) Luxe huzarenschotel €39,95
per stuk (4-6 personen)

Koude schotel met vlees en fruit

Een luxe huzenschotel omringd met:

gevulde eieren, ham met asperges, ardennerham

met meloen, gevulde komkommer, divers fruit etc.
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Barbecue Pakketten 3

Vanaf 20 personen

(o  am——

Barbecue pakket PUUR (063)

Op basis van 20 personen € 9,00 per persoon

15 stuks Kippendijensaté

15 stuks Hamburger BBQ

15 stuks Drumsticks voorgegaard
15 stuks Barbecueworst

15 stuks Gemarineerde speklap
15 stuks Kipburger voorgegaard

Barbecue pakket STOER (064)

Op basis van 20 personen € 12,50 per persoon

20 stuks Kipsaté

15 stuks Black Angusburger

15 stuks Kogelbiefspies

10 stuks Gemarineerde speklap
10 stuks Gemarineerde kipfilet
10 stuks Porcsteak

10 stuks Barbecueworst

Barbecue pakket SURFETURF (065)

Op basis van 20 personen € 15,50 per persoon

15 stuks Topspies (varkenshaas)
15 stuks Black Angusburger

10 stuks Gemarineerde biefstuk
10 stuks Ashbraten

10 stuks Lamsburger

10 stuks Jack Daniels spareribs
10 stuks Gambaspies

10 stuks Zalmmoot
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Barbecue pakket EXCELLENT (066)

Op basis van 20 personen € 17,95 per persoon

10 stuks Black Angusburger

10 stuks Biefspies Excellent

10 stuks Entrecote

10 stuks Alpensteak

10 stuks Lamskotelet

10 stuks Jack Daniels spareribs
10 stuks Kip sjaslick

10 stuks Gambaspies

10 stuks Tonijnsteak

10 stuks Zalmmoot Pacific

ol

Compleet pakket POPULAIR (067)

Vanaf 20 personen te bestellen € 6,00 per persoon
Salades, sausjes en smeersels uit eigen keuken om uw
barbecuepakket mee uit te breiden.

Salades: Sausjes:

« Festivalsalade « Knoflooksaus

» Seizoenssalade van‘t Woud o Chimichurry saus
« Verse fruitsalade o Satésaus

¢ Luxe rundvleessalade

Broden:
« Stokbrood bruin
« Stokbrood wit

Smeersels:
o Kruidenboter
« Aioli

Compleet pakket UITGEBREID (068)

Vanaf 20 personen te bestellen € 8,00 per persoon
Doe eens lekker luxe en breid uw barbecuepakket uit

Salades: Sausjes:

» Salade caprese « Knoflooksaus

« Festivalsalade o Cocktailsaus

« Seizoenssalade van ‘t Woud o Satésaus

» Pastasalade o Chimichurry saus
¢ Luxe rundvleessalade

« Verse fruitsalade

Non-food

Ba)v,bw/w&, koeuv,
Aehvied, (ﬂdlf&k,
aéwa/&, efe.?

Broden: Smeersels: Zie volgende bladzijdes
« Stokbrood bruin « Kruidenboter

« Stokbrood wit o Aioli

« Focaccia brood « Roomboter met zeezout

« Rustiekbrood
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Barbecue erbij?

Schoonmaak = onze zorg!

Luxe houtskool barbecue met ombouw (069) € 29,50

Vanaf 15 personen

Inclusief:

« Barbecue met ombouw

« Houtskool

» Starter

« Aanmaakblokjes

« Barbecue tangen

- Tafelmeubel (hierin serveren we alle bijgerechten)

» Mobiele koelbox (om uw vlees koel te kunnen houden)
« Schoonmaken van bovenstaande producten

U krijgt een authentieke barbecue inclusief houtskool. Ons advies is vanaf 30 personen
een tweede barbecue er bij te bestellen. Schoonmaken van de barbecue is inclusief.

Barbecueén doe je natuurlijk op houtskool,
de barbecue kun je hiermee goed heet
stoken en het vlees krijgt een lekkere
rooksmaak!

Deze mooie houtskool barbecue zit in een
stevige ombouw met ruimte om uw tangen
op te leggen en de kolen op te bergen.

&¢j Daan
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Go-Fire (070) €47,50

Vanaf 25 personen te bestellen

Inclusief:

- Barbecue met ombouw

+ Appelhout

« Olijfolie

« Barbecuetangen

« Co-Fire meubel

« Mobiele koelbox (om uw vlees koel te houden)
+ Schoonmaken van bovenstaande producten

U krijgt een Co-Fire inclusief appelhout.
Ons advies is vanaf 40 personen een tweede Co-Fire er
bij te bestellen. Schoonmaken van de Co-Fire is inclusief.

Met de Co-Fire heeft u een echte eyecatcher! Op de
gietijzeren plaat met echt vuur er onder bakt u het vlees
heerlijk gaar. De Co-Fire wordt geleverd met een ombouw
waar de barbecue op staat en alle bijgerechten in
geserveerd kunnen worden.

k:een zin om
te bakken?

Onze Il_l‘ﬂalllllEEStﬂl‘S
doen dit graag voor u.

Beperkte beschikbaarheid

Kamado Basterd barbecue (071) €62,50 |
OP=0OP

Voor de echfe g’uﬂh/wsm.'

Inclusief:
« Houtskool —
- Starter

« Aanmaakblokjes

« Barbecuetangen

« Indirecte grillplaat voor slow-cooking

» Mobiele koelbox (om uw vlees koel te houden)
+ Schoonmaken van bovenstaande producten

WINKELEN OP ‘T W



Bij Daan's service

(072) Servies:

Servies is te bestellen bij uw barbecue vanaf 15 personen. Een servies pakket bevat: borden, bestek, barbecue
tangen, broodmes met plank, servetten, opschepbestek, tafelkleden voor het buffet en schoonmaken.
Kosten van het serviespakket zijn € 0,85 per persoon.

Schoonmaakkosten:

Schoonmaakkosten zijn inclusief in de barbecue- en serviespakketten.

Transportkosten:

Transportkosten worden berekend per gereden kilometer en het verwacht aantal keer te rijden

a € 1,50 per km (met een minimum van € 30,00). U kunt er ook voor kiezen uw bestelling bij ons

af te halen in de winkel op Woud 1 in Berlicum.

Wijzigingen:

Verandering van bestelling of aantal personen kunt u uiterlijk 3 werkdagen van te voren aan ons doorgeven.
Koks:

Wilt u er een kok bij voor de bereiding van uw vlees, dan kan dat vanaf 30 personen en tegen uurtarief

van € 36,30, met een minimum van 3 uur. Na 00.00 uur rekenen wij een uurtarief van € 60,50.

Reserveer uw kok tijdig, want vol = vol.

Onze extra services en condities

« Prijzen zijn inclusief BTW.

- Betaling dient te geschieden bij afhalen in onze winkel of binnen 14 dagen na factuurdatum via bank.

« Beschadiging of manco van door ons verhuurde of in bruikleen geleverde artikelen worden tegen vervangingswaarde of
reparatiekosten berekend.

« Wij kunnen niet aansprakelijk gesteld worden voor schades ontstaan door, of ten gevolge van de door ons geleverde
producten.

« Het is ten strengste verboden, gekleurd papier, karton en dergelijke confettimateriaal te bevestigen in, aan en rondom het
gehuurde.

- Let op, geef schadelijke bacterién geen kans. Zorg daarom dat deze bacterién niet via de verpakking, uw handen of het
keukengerei in uw eten terechtkomen. Maak vlees door en door gaar om deze bacterién uit te schakelen, in frituur-BBQ-Grill,
door een kerntemperatuur >72°C.

« Indien u heeft gekozen voor een menu zonder personeel bent u zelf verantwoordelijk voor het op temperatuur houden van
het eten en het volledig gaar maken van de etenswaren.

« Alle door ons verhuurde of in bruikleen geleverde artikelen blijven eigendom van de verhuurder.

« (Prijs) wijzigingen en voorwaarden onder voorbehoud.

Mef Mvwké&gka ghoel,
Familie van Zogglﬂ
Team Bij Daan en Van Zogge@ Cafering

LTS
L B

Openingstijden winkel:
Maandag t/m vrijdag 9.00 - 17.00 uur
Zaterdag 9.00 - 16.00 uur
Zon- en feestdagen 10.00 - 14.00 uur



